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Friher Schlachtkorper - Nebenprodukte
(FLHVO):

Beurteilungen :

* Untauglich

» Konfiskate > Tierkdrperbeseitigung

* (bedingt tauglich)

* Nicht geeignet zum Genuss flir Menschen

» Tiernahrung (z.B. Leber /Lungen/Stichfleisch)
» Pharmazie (z.B. Magen/Pancreas)

» Spezialprodukte z.B. Borsten







Ubersicht/Schweineschlachtung

Ausschlachtquote Zerlegeanteile

@ Fleisch
BFett

Schlachtkorper
@ Schlachtgewicht >

B Sonstiges
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B Nebenprodukte
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B Knochen
n.Judas, Kulmbach 2012
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O Nieren
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Definitionen : Schlachtkdrper — Nebenprodukte
VO (EG) 853 - 854/2004

Anh. | VO (EG) 853/2004

1.1. ,Fleisch” alle genieBbaren Teile der in den Nummern 1.2 bis 1.8 genannten
Tiere, einschlieRlich Blut;

1.9. ,Schlachtkorper® Korper eines Tieres nach dem Schlachten und Zurichten
(,,dressing”);

1.11. ,,Nebenprodukte der Schlachtung” anderes frisches Fleisch als frisches
Schlachtkorperfleisch, einschlielich Eingeweide und Blut; (also > genieRbar)

Kap. | Art.2, Abs. 2 b der VO (EG) 854/2004 :

b) die Begriffsbestimmungen fir ,tierische Nebenprodukte”, ,TSE“ (transmissible
spongiforme Enzephalopathien) und , spezifiziertes Risikomaterial” der Verordnung
(EG) Nr. 1774/2002 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 3. Oktober
2002 mit Hygienevorschriften fur nicht fiir den menschlichen Verzehr bestimmte
tierische Nebenprodukte ( 1 );
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Anwendungsbereich:
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VERORDNUNG (EG) Nr. 1069/2009 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES
RATES
vom 21. Oktober 2009
mit Hygienevorschriften fiir nicht fiir den menschlichen Verzehr bestimmte tierische
Nebenprodukte und zur Aufhebung der Verordnung (EG) Nr. 1774/2002 (Verordnung
uber tierische Nebenprodukte

Art. 3 der VO (EG) 1069/2009 :

* tierische Nebenprodukte” ganze Tierkorper,
Tierkorperteile oder Erzeugnisse tierischen Ursprungs
gemald den Artikeln 4, 5 und 6, die nicht fuir den
menschlichen Verzehr bestimmt sind, einschliel3lich
Eizellen, Embryonen und Samen;

e Kategorisierung des Materials in:
* Kategorie 1l
* Kategorie 2
* Kategorie 3




Kategorisierung von genussuntauglichen Schlachtkorpern,
Schlachtkorperteilen und Organen am Schlachthof auf Grundlage der VO
(EG) Nr. 854/2004 und VO (EG) Nr. 1069/2009

Beurteilung nach VO (EG) Nr. 854/2004 Kat 1 Kat 2 Kat 3 Vorgeschlagene Beurteilung nach VO (EG) Nr.
1069/2009
Fundstelle  genussuntauglich Fundstelle
Anh | F|EISCh, wenn es von Tleren X ANaere teriscne Nepenproaukte ais iviateriai aer 9 h
T L] :
Abschn. Il stammt, die keiner ohne SRM Kategorie 1 oder Kategorie 3
Kap. V Schlachttieruntersuchung
Nr. 1a unterzogen wurden, mit
Ausnahme von erlegtem Wild
Anh. | FIeisch, wenn es von Tieren X ,:ntdere 'tie;iscdhe ﬁetk)enplfociaukte als Material der 9h
Abschn. Il stammt, bei denen die ohne SRM aregorie - oder ateeorie
Kap. V Nebenprodukte der Schlachtung
Nr. 1b nicht einer Fleischuntersuchung

unterzogen wurden, sofern in

dieser Verordnung oder in der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004
nicht anderweitig geregelt

Anh. | F|EiSCh, wenn es von X Andere Tierkérper und Teile von Tieren als diein Art8 g f I) und
oder 10 genannten, ..

Abschn. Il verendeten, tot geborenen, ohne SRM ) alte &t aeteram Weme an Teeks lerma &l dh ii)

Kap. Vv ungeborenen oder vor dem Schlachtung oder Tétung zum menschlichen Verzehr,

Nr. 1 Erreichen eines Alters von einschlieBlich Tieren, die zum Zweck der
fo 2l Seuchenbekampfung getotet werden;

sieben Tagen geschlachteten ii) Féten;
Tieren stammt

Anh. | Fleisch, wenn es sich um
Abschn. Il Fleischabschnitte von der
Kap. V Stichstelle handelt

Nr. 1d

X Schlachtkorper und folgende Teile, die entweder von 10 b i)
Tieren stammen, die in einem Schlachthof
geschlachtet und nach einer Schlachttieruntersuchung
als zum menschlichen Verzehr schlachttauglich
eingestuft wurden oder ganze Korper und die
folgenden Tierteile, die von Wild stammen, das gemal
den Gemeinschaftsvorschriften zum menschlichen
Verzehr getotet wurde:

i) Schlachtkérper oder ganze Kérper und Teile von
Tieren, die gemaR den Gemeinschaftsvorschriften als
genussuntauglich zurlickgewiesen wurden, jedoch
keine Anzeichen von auf Mensch oder Tier
Ubertragbaren Krankheiten aufweisen



Fundstelle

Anh. |
Abschn. Il
Kap. V
Nr. le

Anh. |
Abschn. Il
Kap. V
Nr. 1f

Anh. |
Abschn. Il
Kap. V
Nr.1g

Kategorisierung von genussuntauglichen Schlachtkorpern,
Schlachtkorperteilen und Organen am Schlachthof auf Grundlage der VO
(EG) Nr. 854/2004 und VO (EG) Nr. 1069/2009

Beurteilung nach VO (EG) Nr. 854/2004 Kat 1

genussuntauglich

Fleisch, wenn es von Tieren
stammt, die von einer
Tierseuche der OIE-Liste ( A oder
gegebenenfalls B) betroffen sind

Fleisch, wenn es von Tieren
stammt, die an einer
Allgemeinerkrankung wie
generalisierte Septikamie,
Pyamie, Toxamie oder Viramie
leiden

Fleisch, wenn es den im
Gemeinschaftsrecht
festgelegten einschldgigen
mikrobiologischen Kriterien zur
Feststellung, ob Lebensmittel in
Verkehr gebracht werden
diirfen, nicht entspricht

Anh. |
Abschn. Il
Kap. V

Nr. 1h

Lungenwiirmer,
Ascaridenlarven ??

Abschn. IV Kap. IV
=Trichinose
Cysticerkose

Fleisch, wenn es Parasitenbefall
aufweist, sofern in Abschnitt IV
nicht anderweitig geregelt

Kat 2 Kat 3
X
ohne SRM
X
ohne SRM
X

ohne Ubertragbare KH und ohne SRM

X

mit
Ubertragbarer
KH und ohne
SRM

X

ohne SRM

Vorgeschlagene Beurteilung nach VO (EG) Nr.

1069/2009

Fundstelle

Andere Tierkorper und Teile von Tieren als die in Art 8 9f I) und “)

oder 10 genannten,

i) die auf anderem Wege zu Tode kamen als durch
Schlachtung oder Tétung zum menschlichen Verzehr,
einschlieBlich Tieren, die zum Zweck der

Seuchenbekampfung getotet werden;

ii) Foten;

Andere tierische Nebenprodukte als Material der 9h
Kategorie 1 oder Kategorie 3

Schlachtkérper und folgende Teile, die entweder von 10 b |)
Tieren stammen, die in einem Schlachthof geschlachtet
und nach einer Schlachttieruntersuchung als zum
menschlichen Verzehr schlachttauglich eingestuft
wurden oder ganze Kérper und die folgenden Tierteile,
die von Wild stammen, das gemaR den
Gemeinschaftsvorschriften zum menschlichen Verzehr
getotet wurde:

i) Schlachtkérper oder ganze Kérper und Teile von
Tieren, die gem&R den Gemeinschaftsvorschriften als
genussuntauglich zuriickgewiesen wurden, jedoch
keine Anzeichen von auf Mensch oder Tier
ibertragbaren Krankheiten aufweisen

Andere tierische Nebenprodukte als Material der 9h
Kategorie 1 oder Kategorie 3

Andere tierische Nebenprodukte als Material der 9h
Kategorie 1 oder Kategorie 3



Beurteilung nach VO (EG) Nr. 8'5(4/200

Fundstelle

Anh. |
Abschn. Il
Kap. V
Nr. 1p

Anh. |
Abschn. Il
Kap. V
Nr.1q

Nr. 1r

Kategorisierung von genussuntauglichen Schlachtkorpern,
Schlachtkorperteilen und Organen am Schlachthof auf Grundlage der VO
) Nr. 854/293924 und VO (EG) Nr. 106%[2009

Kat 1

genussuntauglich

X
ohne Ubertragbare KH und ohne SRM

Fleisch, wenn es sich um Fleisch mit
pathophysiologischen
Verdnderungen, Anomalien der
Konsistenz, unzureichender
Ausblutung (auBer bei frei
lebendem Wild) oder
organoleptischen Anomalien,
insbesondere ausgepragtem
Geschlechtsgeruch, handelt

Entziindungen ??

X

mit

Ubertragbarer ?

KH und ohne

SRM e
Fleisch, wenn es von abgemagerten X

Tieren stammt etfhe Uibertragbare KH und ohne SRM

X
mit
libertragbarer
KH und ohne
SRM

Fleisch, wenn es spezifiziertes X

Risikomaterial enthilt, sofern dies

nicht nach

Gemeinschaftsvorschriften zuldssig
ist

geschlagene Beurteilung nach VO (EG)
Nr. 1069/2009

Fundstelle

Schlachtkérper und folgende Teile, die entweder von 10b i)
Tieren stammen, die in einem Schlachthof geschlachtet
und nach einer Schlachttieruntersuchung als zum
menschlichen Verzehr schlachttauglich eingestuft
wurden oder ganze Korper und die folgenden Tierteile,
die von Wild stammen, das gemaR den
Gemeinschaftsvorschriften zum menschlichen Verzehr
getotet wurde:

i) Schlachtkérper oder ganze Kérper und Teile von Tieren,
die gemaR den Gemeinschaftsvorschriften als
genussuntauglich zurtickgewiesen wurden, jedoch keine
Anzeichen von auf Mensch oder Tier tbertragbaren
Krankheiten aufweisen

Andere tierische Nebenprodukte als Material der 9h
Kategorie 1 oder Kategorie 3

Schlachtkérper und folgende Teile, die entweder von 10b i)
Tieren stammen, die in einem Schlachthof geschlachtet
und nach einer Schlachttieruntersuchung als zum
menschlichen Verzehr schlachttauglich eingestuft wurden
oder ganze Korper und die folgenden Tierteile, die von
Wild stammen, das gemaR den
Gemeinschaftsvorschriften zum menschlichen Verzehr
getotet wurde:

i) Schlachtkérper oder ganze Korper und Teile von Tieren,
die gemaR den Gemeinschaftsvorschriften als
genussuntauglich zuriickgewiesen wurden, jedoch keine
Anzeichen von auf Mensch oder Tier Gibertragbaren
Krankheiten aufweisen

Andere tierische Nebenprodukte als Material der 9h
Kategorie 1 oder Kategorie 3

Material der Kategorie 1 umfasst folgende tierische 8b ii)
Nebenprodukte:..

b) folgendes Material...

i) ganze Tierk6rper oder Teile toter Tiere, die zum

Zeitpunkt der Beseitigung spezifisches Risikomaterial

enthalten;



Nr 1s

Kategorisierung von genussuntauglichen Schlachtkorpern,

(EG) Nr. 854/2004 und VO (EG) Nr. 1069/2009

Fleisch, wenn es
Verunreinigungen,
Verschmutzungen durch
Fakalien oder sonstige
Kontamination aufweist?

Blut, das aufgrund des
Gesundheitsstatus eines Tieres,
von dem es gewonnen wurde,
oder aufgrund einer
Kontamination wahrend des
Schlachtvorgangs, kein Risiko fur
die Gesundheit von Mensch und
Tier darstellen kann

X
ohne Ubertragbare KH und ohne
SRM
X
mit
Ubertragbarer
KH und ohne
SRM
X
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Schlachtkérper und folgende Teile, die entweder von
Tieren stammen, die in einem Schlachthof geschlachtet
und nach einer Schlachttieruntersuchung als zum
menschlichen Verzehr schlachttauglich eingestuft
wurden oder ganze Kérper und die folgenden Tierteile,
die von Wild stammen, das gemaR den
Gemeinschaftsvorschriften zum menschlichen Verzehr
getotet wurde:

i) Schlachtkorper oder ganze Kérper und Teile von
Tieren, die gemaR den Gemeinschaftsvorschriften als
genussuntauglich zuriickgewiesen wurden, jedoch
keine Anzeichen von auf Mensch oder Tier
ubertragbaren Krankheiten aufweisen

Andere tierische Nebenprodukte als Material der
Kategorie 1 oder Kategorie 3

Gesundheitsstatus unbedenklich,
kontaminiertes Nicht-
Wiederkauerblut

Material der Kategorie 3 umfasst folgende tierische
Nebenprodukte:

d) Blut von Tieren, die keine Anzeichen einer durch Blut
auf Mensch oder Tier ubertragbaren Krankheit
aufwiesen, von den folgenden Tieren, die in einem
Schlachthof geschlachtet wurden, nachdem sie nach
einer Schlachttieruntersuchung gemaR den
Gemeinschaftsvorschriften als zum menschlichen
Verzehr schlachttauglich eingestuft wurden:

i) anderen Tieren, als Wiederkauern, die auf TSE
getestet werden mussen sowie...

Schlachtkorperteilen und Organen am Schlachthof auf Grundlage der VO

9h

10di)

12



Kategorisierung von genussuntauglichen Schlachtkorpern,
Schlachtkorperteilen und Organen am Schlachthof auf Grundlage der VO
(EG) Nr. 854/2004 und VO (EG) Nr. 1069/2009

 1u Fleisch, wenn es laut Urteil des X Andere tierische Nebenprodukte als Material der Kategorie
. ! . . 1 oder Kategorie 3
amtlichen Tierarztes nach Priifung ohne SRM
aller zweckdienlichen
Informationen ein Risiko fir die
? Gesundheit von Mensch und Tier
L] darstellen kann oder aus anderen

Grinden genussuntauglich ist

Anh | Cysticercose-infiziertes Fleisch X ’;’;‘szl(t;:;z*:; gebenpmd”kte als Material der Kategorie g h

Abschn. IV ohne SRM

Kap IX

B2

Anh. | Fleisch von mit Trichinen X /:r;t:jirf;;i;iégtii l;lebenprodukte als Material der Kategorie g h

Abschn. IV infizierten Tieren

Kap IX

C2

Anh. | Fleisch von pferden’ bei denen X Andere tierische Nebenprodukte als Material der Kategorie 9h
) .. 1 oder Kategorie 3

Abschn. IV Rotz diagnostiziert wurde

Kap IX

D2

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
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Produkte aus der Schweineschlachtung
Magen-Darm-Trakt

- ‘r -
produkt

Unbearbeitet

Milz als LM
Milz Magen Milz marktfahig ??
Netz gefullt
Dickdarm
gefullt
BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 14
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Produkte aus der Schweineschlachtung
Magen-Darm-Trakt

Neben- Kat 1 Bemerkungen
produkt

Unbearbeitet

Milz als LM
Milz i1z marktfahig ??
Netz
Dickdarm
gefullt
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Magen

Bemerkungen

Neben- LM Kat 1
produkt

Magen
gefullt

' Magen
“Magen- - entleert,
inhalt #® nicht
gereinigt
Magen,
%5 Entleert,
¥ gebriiht oder

J & gereinigt

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
bei der Schlachtung, Berlin 27.06.2014

Anh. lll Abschn. 1
Kap. IV Nr. 18 VO
(EG) Nr. 853/2004

16



Neben- Bemerkungen
produkt

' Magen
Magen- entleert,
inhalt nicht

gereinigt

Magen,
« Entleert,
¢ gebriiht oder
gereinigt

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
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Magen/Darm - Teile

. n‘“

Netz ohne Netz Technische
Verschmutzung verschmutzt Fette

Gekrosefett Technische

Mit Lnn Fette
Pancreas Pharmazie
BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 18
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Magen/Darm - Teile

- n‘“
produkt

Netz ohn
Verschm

Pancreas Pharmazie
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Dinndarm

Neben- LM Kat 1 Bemerkungen
produkt

Unbearbeitet er\tleert,
nicht

gereinigt

LM-Darm: Anh. IlI
Abschn. 1 Kap. IV Nr.
18 VO (EG) Nr.
853/2004
(entleert/gereinigt

Pharmazie

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 20
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Dunnda

Neben- Bemerkungen
produkt

LM-Darm: Anh. llI
Abschn. 1 Kap. IV Nr.
18 VO (EG) Nr.
853/2004
(entleert/gereinigt

entleert und

ge reinigf—;_,?;;

—

Pharmazie

BfR-Symposion: Tierische Nebe
bei der Schlachtung, Berlin 2
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Bearbeltung von DUnndarmen

Neben- Bemerkungen
produkt

Technische
Fette

Technische
Fette
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Bearbeitung von DUnndarmen

Neben- Bemerkungen
produkt
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Bearbeitung von Enddarmen

Neben- Kat 1 Bemerkungen
produkt

F )
Nzt;csnde Fettende Technische

.. entleert Fette
Reinigung

Technische
Fette
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Bearbeitung von Enddarmen

- -~
produkt

Fettende
Nach
Reinigung
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Bearbeitung von Dickdarmen

Dickdarm
nicht entleert

Neben- LM Bemerkungen
produkt
-

Entleert,
gereinigt

Dickdarm
entleert
Dickdarm
Inhalt Biogas
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Bearbeitung von Dickdarmen

Neben- Bemerkungen
produkt

Entleert,
gereinigt

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
bei der Schlachtung, Berlin 27.06.2014



Bearbeitung Geschlinge

Bemerkungen
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Bearbeitung Geschlinge

Bemerkungen

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 29
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Bearbeitung Geschlinge

Bemerkungen

Petfood

Pharmazie ?

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 30
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Bearbeitung Geschlinge

-““ -

Petfood

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 31
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Tierkorper

Produkt Bemerkungen
Tierkorper

Petfood

Ube Vime g Verarbe
Ubertragk :
Krankheiten SRR RN

itung

rod. -Datum: 09,

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 32
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Tierkorper

Produkt Kat 1 Kat 2 Kat 3 Bemerkungen
Tierkorper

Tropfblut  petfood
6 L ‘ | Verarbeitung.

]

R |- = ™

%
s,

-
e

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
bei der Schlachtung, Berlin 27.06.2014




,Konfiskatrinne” oder Wertstoffsammler?

Bemerkungen

Verarbeitung

Verarbeitung

X X
X X Verarbeitung
Verarbeitung
X X
BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 34
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,Konfiskatrinne” oder Wertstoffsammler?

Bemerkungen

Verarbeitung

Verarbeitung

Verarbeitung

Verarbeitung

X X

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 35
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Bemerkungen

Verarbeitung
Siebreste

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 36
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Reste

Neben- LM Bemerkungen
Produkt
X

Verarbeitung

Siebreste

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 37
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Bearbeitung Tierkorper

Produkt Bemerkungen
Tierkorper

Verarbeitung
Petfood

Verarbeitung

Verarbeitung

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 38
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Bearbeitung Tierkorper

Produkt
Tierkorper

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
bei der Schlachtung, Berlin 27.06.2014




Havarien/ Retouren

.n‘“ -

X 777

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte 40
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Havarien/ Retouren

Bemerkungen

X 7?77 X

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte a1
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Begleitschein

N .oeeeeee... Datum: ...

Zur unmittelbaren Beférderung von Schweinekopfen
aus einem Schilachtbetrieb in einem Schweinezerlegebetrieb

A. Absender:

B. Empfanger.

C. Angaben zum rieiscn:

Menge der Schweinekopfe ............. kg
Art und Zahl der Packsticke ............... Gitterboxen

D. Amtliches Kennzeichen / Transportmittel:

E. Erkldrung:

Die Kopfe wurden in dem oben genannten Schlachibetrieb gewonnen. Sie stammen
von tauglichen Schlachitierktrpern. Die Schweinekopfe bleiben bis zum Entfernen der
nicht far den menschlichen Genuss bestimmten Teile durch den in Pki. B genannien
Betrieb vorlaufig beschlagnahmt. Diese zu entfernenden Produkte sind amtlich zu
beschlagnahmen und nach den Vorschrifien der Verordnung ( EG ) 1068 / 2009 zu
beseitigen.

Nama und Unterschinf oas amil. Tierartes des Schiachibatmebss

F. Bestitigung des amtlichen Tierarztes im Zerlegebetrieb:

Die unter Pkt. C aufgefOhrte Sendung von Schweinekopfen ist hier am

mit dem o.g. Transportimittel angekommen.

Der Schadel einschlieBlich eventuell vorhandener entsorgungspflichtiger Teile werden
konform geltendem Recht beseitigt.

Nama und Uinterschnf das amil. Tierarzias des Zenegebeinebes

Es wird gebelen, den Ernan des unter G 1 P aurch R des itan ¥eines dem A8 Z3l
des Kralses PROErbOM Ut dem Faoweps zu bestatigen [ FAX: 05261 702 15181)

BfR-Symposion: Tierische Nebenprodukte
bei der Schlachtung, Berlin 27.06.2014
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Ubersichtsplan Nebenprodukte

RD-Rohtalg @

RD-Rickenmark

RD-Konfiskate
Schiachtung

RO-Stichflsisch
@

@
HD-KomiskateD RD-Unterbeine
—T Kuttelei SM-Tropfblut
SM-Darminhalt
RD-Pansenfett O
| ( Rohtalg ) RD-Euter
H] 1 SN Krausen
¥ j"r ‘
LN RD-Labméagen I: RD-Tropfolut
[T ® © ®
- Tozen SN-Borsten
J—- SN-Krausen /
ranzfett
SM-Paraleber
RD - Blattermagen
- SN-Blasen . . ge
SN-ME.QBH SMN-Mefzfett + Gebarmuttern
O O o 9 @ | RD - Pansen
oo S it ® O
EM-Bandelfett SMN-Milzen '®) SN-Pesal
| { Micker ) SN-Konfiskate SN-Konfiskate
Schlachtung Schlachtung KATI
O
SN-Stichfleisch ]
. KAT I
S(NF]F“E”E';' SN-Fettreste SN-Herzfett =
omen KAT I
e 9 @
|
T~ SN-Riickenmark _
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Kennzeichnung:

Nur zur Entsorgung

For disposal only
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Listung der Produkte/Beteiligten

Artikel-Nr. Zustandiger MA| Transporteur Abnehmer Zulassungs - Nr. Datuml
Schwein:
T - _ _mbH TTaeemmEmT )8| 10.06.2009
. T A —— e~ 7 DB 13122005
SN-Darmkrausen / KAT 11l - kein LM Hr. gﬂl';tsas'ﬁgj.'e”m
—_—— 3004 29 . R 20.12.2010
vom 04.12 2008
SW-Leber */ KAT IIl - kein LM Hr™
SW-Herz * / KAT Il - kein LM Hr.” "~ m—— e = 4,
Sh-Niere "/ KAT IIl - lein LM HI.. oo t
SN-Milz - / KAT 11l - kein LM T Zulassung. a3 e T - weee. | 23082003
SM-Siross mit Kehlkopt / KAT Il - kein LM Hi — . V. 95.10 EIE":'IT
SN-Brohlungen / KAT 1l - kein LM Hr s T
SN-Para- Leber / KAT Il - kein LM Hr— =~
— ... i Transporte
GmbH ——
SN-Borsten KAT [l - kein LM Hr." " Zulassung: -~ ——— | TT T T 4 29.10.2004
DE ' 113s e
vom 06.12.2007
SN-Darminhalt / KAT Il - kein LM Hr. = . | ._.... Biogas —u- Biogas GmbH - GD3.9004
SN-Tropiblut / KAT 1l - kein LM Hr.* ™ .._.. Biopas I "2 Biogas GmbH T o
i . b - e ifprodkte | T 7 Tierprodkie e T e 01.12.2012
SN-Zerlegeknochen * / KAT 11l - kein LM Hr. - . — — e 09 12,9008
SN-Micker / KAT 11l - kein LM Zulassung: _ ,
(inkI. SN-Stichfleisch / 44300 ) HE-c g DE .. 33 - GmbH 08.10.2004
| V. 28.11.2007
Sh-Darmschieim { pharmaz. Swecke | Hr. = — Schierenberg, Minden |0ber Byproducts
* sonstige Lebensmittel die aufgrund wirtschaftlicher Belange zu KAT 1l abgestuft werden alle unter KAT Il aufgefahrten Betriebe
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Zusammenfassung:

Die Entsprechungstabelle LeMi Hygienepaket lasst eine Prazisierung vermissen
Es fehlen Detailregelungen zu einzelnen Nebenprodukten
Es fehlen Definition der Begrifflichkeiten z.B. , Ubertragbare Erkrankung”

Die Entsorgungswege und Verarbeitungsmoglichkeiten entsprechend der VO (EG)
Nr. 1069/2009 sind komplexer und aufgrund verschiedener
Verarbeitungsmoglichkeiten zunehmend unibersichtlicher

Unterschiedliche Verwendungsmaglichkeiten bringen einen erheblichen
Mehraufwand in der Uberwachung

(Handelspapiere, Bilanzierungen )

Resultierende Forderung:
Klare Zuordnung einzelner Produkte unter Berlcksichtigung
entsprechender Verarbeitungsmoglichkeiten



Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit!
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