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Wurst "Lange Lummel" wegen
Salmonellen-Befalls zurtickgerufen

Betroffen sind die Bundeslander Niedersachsen, Hessen und Thiiringen. 120
Kilogramm der Rohwurst sollen von Salmonellen befallen sein. Die Ware kann
in den Filialen der Firma Reimann zuriickgegeben werden.

Fotol dpa

Mach amtlichen Angaben swurden in der Wurst Salmonellen nachgeswiesen (Symbolkbild)
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Historischer Ruckblick: Trichinenuntersuchung beim Schwein
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"Hat man Schlachthduser, so ist nichts
B einfacher als darin Mikroskope
_ aufzustellen, und kein Schweinefleisch
Bertin friher zum Verkauf gelangen zu
PR oy lassen, als bis ein amtlicher Schein
uber die Reinheit des Tieres vorliegt.”
>400 Trichinellose-Falle pro Jahr in _
PreuBen u. Sachsen Mitte des 19. Jhd.! (Virchow, 1864)
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Historischer Ruckblick: Trichinenuntersuchung beim Schwein

Zahl’ der in Preussen, Konigreich Sachsen und der Stadt Berlin seit
dem Jahre 1886 bezw. 1890 trichinos befundenen Schweine

Nombre des porcs reconnus comme atteints de trichinose en Prusse, dans le
royaume de Saxe et a Berlin depuis I'année 1886 ou 1890
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Aussteller: Kaiserliches Gesundheitsamt, Berlin
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Historischer Ruckblick: Tuberkuloseuntersuchung beim Rind
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Die Bekdmpfung der Tuberkulose
des Rindes

mit besonderer Beriicksichtigung

der klinischen und bakteriologischen Feststellung.
Von

Robert von Ostertag,

Dr.med. et Dr. med. vet. h. ¢., Geh. Regierungsrat und Direktor
der Veterindrabteilung des Kaiserlichen Gesundheitsamtes.

Mit 88 Abhildun_grn.

Robert von Ostertag (1864-1940)

"Das von mir organisierte Verfahren bezweckt
in erster Linie die systematische Ausmerzung

3 & : derjenigen tuberkulésen Tiere, die Tuberkel-
erlagsbuchhandlung von Richard Sehosts, bazillen” aus ihrem Kérper ausscheiden, denn

diese Tiere sind veterindrpolizeilich geféhrlich.

(Ostertag, 1913)

B s

Tuberkulose — eine der wichtigsten
Todesursachen Ende des 19. Jhd.!
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Zoonose-Erreger in der Lebensmittelkette
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Tierbestand

,Die Lebensmittelsicherheit beginnt im Tierbestand !*
GroBklaus (2001)

Zoonosenbekamfpung — Neue Herausforderungen beim gesundheitlichen Verbraucherschutz.
Berl. MUnch. Tierarztl. Wschr. 114, 420 — 427.

Salmonellen—Monitoring beim Mastschwein
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Schlachthof

Befunderhebung,
Befundauswertung

Amitliche Beurteilung
(Genusstauglichkeit)

4 U

Ruckinformation zum Amtliche Dokumentation
Herkunftsbetrieb (Statistik zur Schlachttier-
(Hygienestatus) und Fleischuntersuchung)

Rinder, Pferde, Schweine, Ziegen,

Schafe, Gefllgel
Wild (Reh- und Schalenwild)

U

Daten fir Risikobewertung

seies & BFR
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Schlachtung/Verarbeitung

Gefahr der Kreuzkontamination Hygienekonzepte

wahrend der Schlachtung/Verarbeitung o
durch belastete Organe " logistische Schlachtung
= Reinigung und Desinfektion

= technologische Verfahren

=
Journal of Food Protection, Vol. 71, No. 4, 2008, Pages 000-000 Zlele :

Time Course of Infection with Salmonella Typhimurium and Its Vermeldung ErregerverSChleppung’

Influence on Fecal Shedding, Distribution in Inner Organs, and Erregerreduktion
Antibody Response in Fattening Pigs

KATHRIN SCHERER,'* ISTVAN SZABO,! UWE ROSLER,? BERND APPEL,! ANDREAS HENSEL,! AND
KARSTEN NOCKLER!

\Federal Institute for Risk Assessment, Division of Biological Safety, Diedersdorfer Weg 1, 12277 Berlin, Germany; and 2Institute of Animal Hygiene
and Veterinary Public Health, Faculty of Veterinary Medicine, University of Leipzig, An den Tierkliniken 1, 04103 Leipzig, Germany

FIGURE 2. Salmonella Typhimurium 2,00 B )
DTI104 counts in experimentally infected A o ?L‘Eﬁg'r'l';’”g"f‘aws
pigs (N = 16). (A) In feces before slaugh- 500 B 50 Inenals
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Handel

Amtliche Lebensmitteliberwachung
= Untersuchung von Planproben (Stichprobenschliissel)

= Verdachtsproben werden anlassbezogen untersucht
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Nachweis von Salmonellen in Planproben in Deutschland, 2011
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Verbraucher

Risikofaktoren

= Rohverzehr von erregerhaltigem Fleisch (z.B. Hackfleisch, Rohwurst)

= Kontamination von primar unbelasteten Lebensmitteln durch:

- Erregerausscheider (Gemeinschaftsverpflegung)
- durch Hygienemangel wahrend der Zubereitung (Haushalt)

Dosis-Wirkungs-Beziehung

= Lagerung des kontaminierten Fleisches vor dem Verzehr
- Kbhlung, Einfrieren hemmen die Erregervermehrung

- Erregervermehrung bei 10-40°C |

(z.B. Dosis fur Salmonellose: 104-10% Salmonellen)

= Zubereitung des kontaminierten Fleisches
- Erreger-Inaktivierung durch Erhitzung !
(70°C im Kern Uber 1 min)

Nockler, Fachsymposium One Health, 06.03.2015, Berlin Seite 11 & J{ BfR



Erregernachweis und -typisierung

Erregerisolierung

= | ebensmittelproben (Schlachtung/Verarbeitung, Handel, Verpflegung)

= Umweltproben/Tupferproben (Betrieb)

Erregertypisierung

= phanotypische Eigenschaften
(z.B. Serovar- oder Biotypenbestimmung, Proteom-Analyse)

= genotypische Eigenschaften
(z.B. Virulenz-, Toxin-, Resistenz-Gene)

1 2 3 4 56 7 8 910

Vergleich von Human-, Tier- und Lebensmittel-Isolaten

= genetischer Fingerabdruck”

= spezifische Analysen an isolierter Erreger-DNA/RNA
(z.B. MLST, PFGE)

Ribot et al., 2006

Néckler, Fachsymposium One Health, 06.03.2015, Berlin Seite 12 & ){ B'FR



Zoonosen-Monitoring (EU)

Richtlinie 2003/99 EG (,Zoonosen-Richtlinie®)

Anhang |

A) Uberwachungspflicht filr Zoonosen und deren Erreger:

Salmonellose und ihre Erreger

Campylobacteriose und ihre Erreger

Listeriose und ihre Erreger

Erkrankungen durch VTEC

Brucellose und ihre Erreger

Tuberkulose verursacht durch Mycobacterium bovis
Trichinellose und ihre Erreger

Echinokokkose und ihre Erreger

B) Uberwachungspflicht nach der epidemiologischen Situation:

Yersiniose und ihre Erreger, u.a.

Nockler, Fachsymposium One Health, 06.03.2015, Berlin

Seite13 & ){ B'FR



Zoonosen-Monitoring (EU)

Member States
[ | |
Animal, food and Foodborne Communicable
feed monitoring outbreaks human_diseases

AHVLA
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Veterinary Laboratores : e e
Agency European Food Safety Authornity

EFSA, 2010
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Zoonosen-Monitoring (EU)

Dairy products Crustaceans,
(other than cheese), _ ghelifish, molluscs
Bovine meat and 1.3% and products

Buffet meals, 0.6%

products thereof, thereof. 1.0% Vegetables and
1.6% juices and other
_ products thereof,
Bakﬁ% ‘ii,'if’”“t& 0.6% Fish and fish
e products, 0.6%

Broiler meat (Gallus
gallus) and products
thereof, 5.1%

Mixed food, 5.1%

_Milk, 0.6%

Other or mixed
meat and products

thereof, 6.7%
Eggs and eqg
- products, 44.9%
Other foodstufis,
7.3%
Pig meat and N=314
products thereof, [
B.9% L Sweets and

chocolate, 10.5%

Anteil der Lebensmittel in Zusammenhang mit Salmonellose-Ausbriichen (314)
in 17 EU Mitgliedslandern in 2013

EFSA, 2015

Nockler, Fachsymposium One Health, 06.03.2015, Berlin Seite 15 -"7( BfR



Fazit

= Lebensmittel tierischer Herkunft kbnnen mit Zoonose-Erregern belastet sein

= Daten zum Vorkommen von Zoonose-Erregern in Lebensmitteln liegen vor aus:
- Fleischuntersuchung
- amtlichen Uberwachung

- Zoonosen-Monitoring

= Nutzung der Daten fur die Risikobewertung, wie:
- Charakterisierung von Erregereigenschaften (z.B. Pathogenitat, Resistenz)
- Identifikation von Risikoprodukten

- Auswertung quantitativer Daten zur Beurteilung der Verbraucherexposition
= |nterventionsmal3nahmen

- Verbesserung der Hygiene (Primarproduktion >>> Haushalt)
- Entwicklung neuer technologischer Verfahren

- Risikokommunikation (Wirtschaft, Politik, Verbraucher)

Néckler, Fachsymposium One Health, 06.03.2015, Berlin seite 16 = - BFR
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Vielen Dank
fur lhre Aufmerksamkeit

PD Dr. med. vet. Karsten Nockler

Bundesinstitut fur Risikobewertung

Diedersdorfer Weg 1 @ D-12277 Berlin

Tel. 030-18412-2053 ® Fax 030-18412-2000
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