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Ausbruchsteam
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Verbraucherschutz (LUGV) des Landes Gesundheits- und Veterinarwesen Sachsen
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Sachsisches Staatsministerium fiir Soziales
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Verbraucherschutz des Landes Brandenburg

...und die Kolleginnen und Kollegen der lokalen Gesundheitsamter sowie
Veterindarbehoérden



Bundesweite IfSG-Surveillance-Daten zur Salmonellose in
Deutschland

* [nsgesamt: Abnahme der Salmonellosen

 ABER: Rickgang hauptsachlich auf Abnahme der Geflliigel-assoziierten
Erkrankungen zurlckzufihren (S. Enterititis)
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* rohe Schweineprodukte als Ursache mehrerer Salmonellose-Ausbriiche
(z.B. S. Derby-Ausbruch in Berlin, 2014)



Information des RKI iiber mogliches Ausbruchsgeschehen

Donnerstag, den 12.06.2014

e Anruf des LUGV in BB

* |fSG-Meldedaten

Montag, den 16.06.2014

e Algorithmen zur
Ausbruchserkennung

* Anfragen aller
Gesundheitsministerien aus
BB, SN, ST & TH

Haufung von Erkrankungen
mit S. Muenchen in BB, SN & ST

weitere mogliche Falle in TH

Signal fir einen
S. Muenchen-Ausbruch

Koordinierung der
humanepidemiologischen
Ermittlungen durch RKI



Stand der Informationen vor koordinierter Ausbruchsuntersuchung

Metzgerei in BB:

e auffallend viele Patienten kauften dort ein

Altenpflegeheim in SN:

 S. Muenchen-Erkrankungsfalle unter Einwohnern & Mitarbeitern

* 2 Lebensmittelproben (ungeo6ffnete Packungen) = positiv auf S. Muenchen

» Braunschweiger (grob)
» Schinkenteewurst



Salmonella Muenchen-Ausbruch in Sachsen im Jahr 2013
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Ziele und Aufgaben des RKI bei der Ausbruchsuntersuchung 2014

Koordinierung der humanepidemiologischen Ausbruchsuntersuchung
=  Beurteilung der epidemiologischen Lage
=  Kommunikation der aktuellen Informationslage

Deskription des Ausbruches
=  Ausmald
= Demographie der Falle
= zeitlicher Verlauf
= geographische Ausbreitung

Epidemiologische Evidenz fur das Ausbruchsvehikel
= Zusammenfassung der Ergebnisse der lokalen Gesundheitsbehdrden
= |dentifikation von Erwerbs- und/oder Verzehrsorten von rohen Schweinefleischerzeugnissen
als Startpunkte fur Rickverfolgung der Lieferwege
=  Durchfuhrung einer Epidemiologischen Studie

Unterstlitzung bei der Ursachenfindung durch mikro- und molekularbiologische
Methoden (NRZ)

= Bestatigung und Charakterisierung des Ausbruchstammes
= Vergleich der Isolate aus unterschiedlichen Quellen



Beurteilung der Lage & Kommunikation

* RegelmaRige Telefonkonferenzen
= mit Landesgesundheitsbehdrden + Einladung von BfR und BVL
= mit der Lebensmittelseite als Gast

* Herausgabe von Lageberichten
= an Landesgesundheits- und Veterinarbehorden
= an Vertreter aus dem BVL, BfR und BMG
= an Werktagen taglich zwischen dem 19.06.2014 und dem 01.07.2014
= bedarfsgerecht am 04.07.2014 & 11.07.2014

 Update uber den Stand der Ausbruchsuntersuchung per E-Mail
= am 21.08.2014
= an Landesgesundheits- und Veterinarbehorden
= an Vertreter aus dem BVL, BfR und BMG

* Abschlussbericht
= im Abstimmungsprozess



Falldefinition zur Beschreibung des Ausbruchgeschehens

e an das RKI Gibermittelte Salmonellose-Fille

 mitS. Muenchen oder Salmonellen der Gruppe C/C2/C3
UND

* keiner Auslandsreise wahrend moglicher Exposition

e Erkrankungsbeginn zwischen dem 26.5.2014-03.08.2014
— oder, falls kein Erkrankungsbeginn vorlag, Meldung zwischen den Wochen 22-31 des Jahres 2014

e einer wahrscheinlichen Exposition in einem der betroffenen Bundeslander:
BB, SN, TH oder ST

* sowie klinisch-epidemiologische Falle mit einem epidemiologischen
Zusammenhang zu Fallen, die die zuvor genannten Kriterien erfullen
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Geographische Verteilung der Fille, S. Muenchen-Ausbruch 2014
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Demographie & Laborbestatigungen, S. Muenchen-Ausbruch 2014

150 -

Gesamtzahl: 247 Falle % 100 -

% 50 A

Nl B .

BB SN ST TH
Bundesland

Laborbestatigung: 237 Falle (90% S. Muenchen)
Altersmedian: 56 Jahre (Spanne 1-94 Jahre)
Anteil der mannlichen Fille: 54%
Beruflicher Umgang mit Lebensmitteln: 17 Falle

Hospitalisierung aufgrund Salmonellose: 30 Falle

Sterbefille: 4 Falle (alle weiblich; 81-93 Jahre)

- 1 Fall ursachlich an Salmonellose



Laboruntersuchungen — Humane Isolate

Primardiagnostische Labore:

* Serotypisierung bei Salmonellen

* Weiterleitung der S. Muenchen-lsolate an das Nationale Referenzzentrum (NRZ)
fur Salmonellen und andere bakterielle Enteritiserreger am RKI in Wernigerode

NRZ fir Salmonellen:
* Feintypisierung mittels Pulsfeld-Gelelektrophorese (PFGE)

Humane IsIate aus 2014 mit PFGE-uter 25a

Bestatigung von 143 S. Muenchen-Isolaten

> PFGE bei 46 Isolaten

i —  — O —— v—

TSSO ewesmm TSN SUCHMME  cone e

- 41 identisches Bandenmuster (25a) = : FESEEE
- 4 Varianten von 25a - o
> 1 25c

13



Analyse der Lieferbeziehungen entlang der Lebensmittelkette
-> Identifikation von Erwerbs- bzw. Verzehrsorten

Erwerbsort Anzahl Erkrankter, die Kaufdaten 2>

Bundesland (Bezeichnung aus Erwerbsort genannt Relevanter Zeitraum fiir
M BVL-Abschlussbericht) haben Riickverfolgung
1 BB Fleischerei A, Filiale a 5 28.05.2014-07.06.2014
2 SN Fleischerei A, Filiale b 5 28.05.2014-30.05.2014
_ SN Altenpflegeheim* 8 keine Angabe
a4 SN Fleischerei* 2 31.05.2014
_ ST Fleischerei E 3 (+1 Ausscheider ohne 28.05.2014-02.06.2014

Symptome)

6 TH Fleischerei D 2 28.05.2014-30.05.2014
TH Fleischerei C, Filiale a 4 (+2 Familienmitglieder) 23.05.2014-30.05.2014
- TH Fleischerei im Supermarkt* 3 (+2 Familienmitglieder) 31.05.2014-01.06.2014
“ BB Supermarkt* 2 keine Angabe
SN Fleischerei C, Filiale b 3 27.05.2014-28.05.2014

*sind im BVL-Abschlussbericht nicht enthalten

+ bereits bekanntes Altenpflegeheim in SN 14



Epidemiologische Studie - Kohortenstudie unter Mitarbeitern

Altenpflegeheim in SN:

S. Muenchen-Erkrankungsfalle unter Einwohnern & Mitarbeitern

2 Lebensmittelproben (ungeotffnete Packungen) = positiv auf S. Muenchen

» Braunschweiger (grob)
» Schinkenteewurst

Erstellung eines Online-Fragebogens = basierend auf Speisepldanen

» \Verzehrte Lebensmittel

» Durchfallsymptome, Stuhluntersuchungen
» Art der Beschaftigung

Information der Mitarbeiter bei einer Mitarbeiterversammlung

> Ablauf & Ziele der Studie
» Motivation zur Teilnahme




Epidemiologische Studie - Falldefinition

* Durchfallerkrankung mit Erkrankungsbeginn zwischen dem 29.05.-09.06.2014
ODER

* Nachweis von Salmonellen bzw. S. Muenchen in einer Stuhlprobe im Mai/Juni
2014

6 Falle von 27 Teilnehmern (Rlicklauf 42%)

Mitarbeit . Nachweis Nachweis
Durchfall . Erkrankungsbeginn | Stuhlprobe
in der Kiiche Salmonellen | S. Muenchen

weiblich ja 06.06.2014 ja ja ja
42 weiblich ja nein 06.06.2014 ja ja weil nicht
43 mannlich nein ja — ja ja ja
54 weiblich nein ja — ja ja ja
53 weiblich nein nein — ja ja weil nicht

50 weiblich ja nein 03.06.2014 ja nein keine Angabe
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Epidemiologische Studie - Ergebnisse

Exponierte Nicht-Exponierte

Mogliche Relatives
Exposition Attack Attack Risiko
Falle gesamt Rate Falle gesamt Rate

(%) (%)

6 19 32 0 8 0 n.a. n.a.
2 6 33 4 21 19 1,8 0,42-7,4

Rohwurstsorten beim Friihstiick:

95%
Konfidenz

-intervall

Salami
Schinkenteewurst
Streichmettwurst
Zwiebelmettwurst

Braunschweiger
Geraucherter Schinken
Mettwurst

Rohe Polnische
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Risikoorientierte Betriebskontrollen durch Lebensmitteliiberwachung

» Abgabeorte: z. B. Fleischereien, Cateringunternehmen, Gemeinschaftsverpflegungen
» Herstellerbetriebe

Testung auf Salmonellen
B | sN | sT | TH |  Gesamt |

Datenstand: Anzahl Anzahl Anzahl Anzahl Anzahl

Anteil Anteil Anteil Anteil Anteil

09.07.2014 iti it iti it iti

Zosmv/ (%) positiv/ (%) positiv/ (%) positiv/ (%) positiv/ (%)

esamt Gesamt Gesamt Gesamt Gesamt
Lebensmittel-

3/22 14 3/85 4 0/3 0 1/9 11 7/119 6
proben
Umweltproben

0/57 0 0/146 0 0/0 n.a. 0/24 0 0/227 0
(Tupferproben)
Stuhlproben
Mitarbeiter

8/131 6 5/? n.a. 0/0 n.a. 0/0 n.a. 8/(131+) n.a.

Lebensmittel-
betriebe

n.a. = nicht auswertbar
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Laboruntersuchungen — Lebensmittelproben

Landesuntersuchungsamter:

e Untersuchung auf Salmonellen

Nationales Referenzlabor zur Durchfiihrung von Analysen und Tests auf Zoonosen

(Salmonellen) (NRL-Salm):

* Gruppenbestimmung & Serotypisierung

NRZ fiir Salmonellen in Wernigerode:

* Feintypisierung mittels PFGE

5 Lebensmittel/Produkte positiv auf S. Muenchen:

Bezeichnung des Lebensmittels/Produkts

Probenahme-Datum

Probenahmeort

(Bezeichnung aus BVL-

Bundesland

Braunschweiger, grob

Schinkenteewurst

Schweinehackfleisch

Bratwurst/Knacker
(als verzehrsfertige Rohwurst)

Pokellake

12.06.2014

12.06.2014
Planprobe vor Ausbruch

Planprobe vor Ausbruch

Abschlussbericht)
Altenpflegeheim/
Gemeinschaftsverpflegung X
Altenpflegeheim/
Gemeinschaftsverpflegung X
Fleischerei F

Fleischerei B

Fleischerei G

SN

SN

BB

TH

BB



Warenstromanalyse
— Rickverfolgung der positiv getesteten Lebensmittel
Datenstand: 24.07.2014

[Ferpiate_stana_2012_07_23_1730un

X

Nodes

. Ausbruchsort/Verzehrer/positives Produkt
|| Primirproduktion

[ | schiachthof ®
|| Zerlegebetrieb

D Verarbeitungsbetrieb von Fleischwaren

Sterne: 1 Braunschweiger (grob) 2 Schinkenteewurst aus Gemeinschaftsverpflegung X (SN)
3 Bratwurst/Knacker aus Fleischerei B (TH) 4 Schweinehackfleisch aus Fleischerei F (BB)

| Created with > FoodChain-Lab by 7 BFR

Pyramiden: 1 Schlacht- und Zerlegebetrieb P (TH) 2 Zerlegebetrieb O (TH)
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Umgebungsuntersuchungen durch die Lebensmitteliiberwachung

» Abgabeorte

_ - alle Befunde negativ
> Herstellerbetriebe

Mit Unterstiitzung der Tiergesundheitsdienste:

> Schlachthofe - alle Befunde negativ

» Schweinefarmen (19 Betriebe) > 3 Betriebe positiv auf S. Muenchen!

Nodes
. Ausbruchsort/Verzehrer/positives Produkt
|:| Primérproduktion

[ | schiachthof

[:] Zerlegebetrieb

D Verarbeitungsbetrieb von Fleischwaren
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Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014

Humane Isolate 2014
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Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

23



Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

Lebensmittel-lsolat 2014

Lebensmittel-Isolat 2014

Lebensmittel-lsolat 2014

Lebensmittel-lsolat 2014

Lebensmittel-Isolat 2014
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Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

25



Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

_ _ Isolate von Schweinefarm A
_ _ Isolate von Schweinefarm B




Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate




Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

Humane Isolate 2013

Humane Isolate 2013

Humane Isolate 2013

Humane Isolate 2013

Humane Isolate 2013

N



Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate




Laboruntersuchungen — Vergleich der Isolate

Alle PFGE-Muster 25a!




Malnahmen wahrend und nach der Ausbruchsuntersuchung

Risikoorientierte Betriebskontrollen

Untersuchung von Lebensmittel- und Umgebungsproben sowie Stuhlproben
von Mitarbeitern in lebensmittelverarbeitenden Betrieben

Tatigkeitsverbote nach IfSG § 42

Kurzzeitige Verbote o. besondere Auflagen bei der Herstellung von Rohwiirsten
Rickruf/Auslieferungsstopp von positiv getesteten Lebensmitteln

In den positiven Schweinehaltungsbetrieben:

Optimierung der Reinigung & Desinfektion

Schulung des Personals

Verfltterung von fermentiertem Futtermittel & Zugabe von Laktobakterien
Verwendung von Trinkwasser anstelle von Brunnenwasser

Immunisierung der Schweine mit S. Muenchen-Impfstoff

freiwillige Teilnahme am Programm zum Salmonellen-Monitoring des
Schweinegesundheitsdienstes



Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen

Europaische Ebene:

= VO(EG) 178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europaischen Behorde fir Lebensmittelsicherheit
und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit

= EG 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene

= VO(EG) 2073/2005 (iber mikrobiologische Kriterien fir Lebensmittel

In Deutschland:

= LFGB: Lebensmittel-Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch
= SchHaltHygV: Schweinehaltungshygieneverordnung
= SchwSalmoV: Schweine-Salmonellen-Verordnung

o BfR-Merkblatt: Sicher verpflegt: Besonders empfindliche Personengruppen in
Gemeinschaftseinrichtungen



Geltende Verordnungen in der Primarproduktion

= Schweinehaltungshygieneverordnung (SchHaltHygV)

* Spezielle Anforderungen an baulichen Zustand der Stille, tierdrztliche Betreuung &
Hygiene

 Besondere Untersuchungen der Schweine bei gehduftem Auftreten von verendeten
oder kranken Schweinen in einem Stall

= Schweine-Salmonellen-Verordnung (SchwSalmoV)

e Untersuchung auf Antikorper gegen Salmonellen (Blut o. Fleischsaft)

Kategorie nach Salmonellenantikorper- | Anteil der Positivbefunde in

SchwSalmoV Status des Betriebs Stichprobe (%)

Niedriger Status 0-20
Mittlerer Status 21-40

Hoher Status mehr als 40

33



Definition von Lebensmitteln Lebende Tiere, auch wenn sie der

Gewinnung von Lebensmitteln dienen,

= VO(EG) 178/2002 bzw. LFGB
(EG) / werden nicht als Lebensmittel angesehen.

Artikel 2
Definition von , Lebensmittel“

Im Sinne dieser Verordnung sind ,Lebensmittel” alle Stoffe oder
Erzeugnisse, die dazu bestimmt sind oder von denen nach
verniinftigem Ermessen erwartet werden kann, dass sie in verar-
beitetem, teilweise verarbeitetem oder unverarbeitetem Zustand
von Menschen aufgenommen werden.

Nicht zu ,Lebensmitteln gehoren:

b) lebende Tiere, soweit sie nicht fiir das Inverkehrbringen
zum menschlichen Verzehr hergerichtet worden sind,

34



tut fur Risikobewertung
12 09 Berlin
rlich:
cha
x +49 30 18412-4970
wbfrbund.de

ere a
Dx. Heidi Wichmann
Tel. +49 30 18
bir@bfrbund.d

Sicher verpflegt

* BfR

fir Risil tung

Besonders empfindliche Personengruppen in

Gemeinschaftseinrichtungen

Jeden Tag werden in Krankenhausern und Kurkliniken,
Seniorenstiften und Altenheimen, Kindertagesstatten,
Schulen und Schullandheimen sowie in der Betriebs-
gastronomie viele Menschen verpflegt. Manche Verpfle-
gungsteilnehmer sind aufgrund ihrer gesundheitlichen
Situation, ihres noch jungen bzw. schon hohen Alters
oder wegen der Einnahme von bestimmten Medika-
menten fur lebensmittelbedingte Infektionen besonders
empfanglich. In Einzelfallen kann es im Verlauf dieser
Erkrankungen zu schweren gesundheitlichen Schaden
und zu Todesfallen kommen. Handlungsfehler bei der
Auswahl und Zubereitung von Lebensmitteln kénnen
vor allem fur besonders empfindliche Personengrup-
pen fatale Folgen haben

In der Gastronomie, Hotellerie und Betriebsgastrono-
mie konnen sich diese Menschen durch eigenver-
antwortliche Speisenauswahl selbst schatzen. In be-
stimmten kurativen und pflegenden Einrichtungen ist
dies aber nur beschrankt moglich. Daher kommt den
Betreibern dieser Einrichtungen, einschlieflich der ver-
antwortlichen Klinik- und Heimleitungen sowohl bei der
Herstellung der Speisen als auch bei der Auswahl des

Speisenangebots eine maBgebliche Verantwortung zu.
Im rechtlichen Sinn haben die Verantwortlichen in die-
sen Einrichtungen, wie andere Lebensmittelunterneh-
mer auch, dafar Sorge zu tragen, dass die hergesteliten
Lebensmittel sicher sind.

Die Kommission far Krankenhaushygiene und Infek-
tionspravention beim Robert Koch-Institut (KRINKO) hat
Anforderungen an die Hygiene bei der medizinischen
Versorgung von immunsupprimierten Patienten verof-
fentlicht (1). In Erganzung dazu sowie zu vorhandenen
Leitlinien und DIN-Normen hat das Bundesinstitut far
Risikobewertung (BfR) gemeinsam mit der BfR-Kom-
mission fur Hygiene die vorliegende Handlungsemp-
fehlung erarbeitet. Sie richtet sich in erster Linie an Lei-
tungen von Kindertagesstatten, Seniorenheimen und
Krankenhauskuchen, an Hygienefachkrafte sowie Ver-
waltungsdirektoren und Stiftungsrate in kurativen und
pflegenden Einrichtungen. Diese Hinweise sollen die
Verantwortlichen in den Einrichtungen, die regelmaBig
besonders empfindliche Personengruppen verpflegen,
bei der Umsetzung der bestehenden rechtlichen Be-
stimmungen unterstatzen.

AW
]

Empfehlung zum Schutz besonders empfindlicher Personengruppen

» Kinder bis zum Alter von 5 Jahren
» Senioren

» Schwangere

» immungeschwachte Personen

Speisen und Speisekomponenten, auf
deren Abgabe verzichtet werden sollte:

= frisches Mett

=  Tatar

= 3hnliche Hackfleischzubereitungen

= rohe Fleischzuschnitte (z.B. Carpaccio)

= streichfahige, schnell gereifte Rohwirste
(inbesondere Mettwurst)
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Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes
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Schweinehaltung Schlachthof Fleischerei Privathaushalte
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Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes

o Messung von Antikorpern => keine Korrelation mit aktueller
Besiedlung/Infektion der Schweine

o MaRBnahmen erst bei Betrieben der Kategorie Ill (>40%) erforderlich

o Einkauf von Schweinen aus Betrieben der Kategorie | (<20%) garantiert
nicht, dass die Schweine frei von Salmonellen sind

1]

—) \—lm ]
—

Gemeinschaftsverpflegung

| —) —)
R -y

/\’7\
Schweinehaltung Schlachthof Fleischerei Privathaushalte

o oftmals keine Symptome
=> keine Anordnung von besonderen Untersuchungen



Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes
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Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes

o Entgegen der geltenden Empfehlung gelangen mit Salmonellen
kontaminierte Produkte auch zu besonders empfindlichen
Personengruppen.
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Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes

o Schwelle fiir koordinierte Ausbruchsuntersuchung sehr hoch

- im epidemisch bedeutsamen Fall (IfSG-Koordinierungs-VwV)
— im Krisenfall (Task-Force-Vereinbarung)

(—

Schweinehaltung Schlachthof Fleischerei
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Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes

o vom Bund koordinierte Ursachenaufklarung endet auf Ebene d. Schlachthofe
=> Ruickverfolgung bis zur Primarproduktion findet nicht statt
=> keine Vorwartsverfolgung moglich

o Anderung der Zustiandigkeiten wihrend des Ausbruches

TCE| O [T
o ] O
0 [l 1

Dglrﬂ .

Gemeinschaftsverpflegung

<BN

7

Schlachthof Fleischerei Privathaushalte

|

Lebensmittel

Schweinehaltung

1

Tiere fiir die
Gewinnung von
Lebensmitteln
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Rechtliche Grundlagen zu Salmonellen bei Schweinen
- Liicken aus Sicht des Infektionsschutzes

o Weder SchHaltHygV noch SchwSalmoV bereiten rechtliche Grundlage fiir weitreichende
MaRnahmen in der Primarproduktion

o Keine Moglichkeit behordlicherseits auf Primarbetriebe einzuwirken - auch nicht bei
Zusammenhang mit humanen Erkrankungs- oder sogar Todesfallen
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Zusammenfassung und Schlussfolgerungen

Ende Mai bis Anfang August 2014: 247 Falle in 4 Bundeslandern (BB, SN, ST & TH)
Teilweise schwere Verlaufe mit mind. einem Todesfall

Rohe Schweinefleischerzeugnisse als Ausbruchsvehikel

Zusammenhang mit S. Muenchen-Ausbruch in Sachsen im Jahr 2013

Gemeinsame Quelle wahrscheinlich in der Primarproduktion von Schweinefleisch
und dessen Produkten zu finden

Ausgabe von rohen Schweinefleischprodukten in Altenpflegeheimen entgegen
geltender Empfehlungen

Aus Sicht des Infektionsschutzes Liicken in den rechtlichen Grundlagen zur
Bekampfung der Salmonellen in Schweinen



Empfehlungen

» Handlungsempfehlung zur Ausgabe von rohen Schweinefleischerzeugnissen in
Altenpflegeheimen

= Empfehlung vermehrt und zielgerichteter kommunizieren
= Umfrage zu Kenntnissen und Einstellungen der Zielgruppe
- Studie zu Knowledge-Attitude-Practices (KAP)

» Evaluierung der geltenden Gesetze und Verordnungen zum Schutz des
Verbrauchers vor Salmonellen in Schweinefleischerzeugnissen

= Ermoglichung eines effektiveren Ausbruchsmanagements & der Ursachenaufklarung
= Schaffung besserer Voraussetzungen fiir die Pravention von zukinftigen Ausbriichen
durch Salmonellen in Schweinehaltungsbetrieben

» Ursachenaufklarung bei lebensmittelbedingten Ausbriichen

= vollstandige Riickverfolgung der Lieferwege bis zur Primarproduktion

= kein Wechsel der Zustandigkeiten

= niedrigschwellige koordinierte Ausbruchsuntersuchung auch in Nicht-Krisenzeiten
= Ergreifung von Malinahmen zur Beseitigung der Ausbruchsursache



Vielen Dank an alle an
dieser
Ausbruchsuntersuchung
Beteiligten!



