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Unterschiedliche Risikowahrnehmunq

A 4

Unterschatzung

Beeinflussung der Risikowahrnehmung
durch die Medien
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Verbraucherfragen zu Lebensmitteln

"Ich koche gerne mit Maggi Fix, habe aber jedes Mal
ein schlechtes Gewissen, weil ich die Inhaltsstoffe
nicht wirklich kenne."

"Bei Wikipedia las ich, dass Chlor im Leitungswasser
zu Blasenkrebs fihren kann. Und genau das hat
mein Mann. Gibt es hier einen Zusammenhang?"

"Wir sind eine Kindertagesstatte, die bei der
Lieferung auf H-Milch umgestellt hat. Wir haben nun
eine emporte Mutter, die der Meinung ist, dass H-
Milch erhebliche gesundheitliche Risiken birgt."
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Verbraucherfragen zu Kosmetika

* "Ich habe empfindliche Haut. Soll oder muss ich
Konservierungsstoffe in Kosmetika meiden?"

* "Im Internet ist viel von schadlichen Silikonen in
Shampoos zu lesen. Sogar Haarausfall soll man
davon bekommen und es schadet angeblich den
Haaren. Was ist da dran?"
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Gefuhltes Risiko:
Pestizidrickstande in Lebensmitteln

Seit 10/2004 bei Warentests regelmaldige Untersuchungen von
Pestizidriickstanden

Ergebnis:

8 untersuchte Produktgruppen
26 Hochstmengeniberschreitungen
41 von 200 Produkten "deutlich" bis "stark belastet"

Besonders positive Bilanz bei Bioprodukten
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Veroffentlichungen der Stiftung Warentest enthalten bei
Lebensmitteltests produktbezogene Informationen:

zum "Belastungsstatus mit Pestizid-RUuckstanden"
zur Herkunft

zur Einkaufsstatte

zum Preis

zum Hintergrund zu Pestiziden und warenkundlichen

Aspekten @

Entwicklung eines differenzierten Meinungsbildes
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Ergebnis

Pestizidbelastung

Rlckstande von PAK

Neu und Unerwartet:

Belastung durch Weichmacher (DEHP)
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Gemeinschatftliche Aufklarung
Kommunikation des neuen Risikos o
in Kooperation mit dem BfR Interview in test:

INTERVIEW

f

Pressemitteilung BFR:

Bundesinsilu fir Ris hobewertung —
Thie B-92 « D-14195 Bersn —
tich veranswortlich: 4
i r

Fax 030-8412-4%70

8+ wwebdibund.de Risiken erkennen — Gesundheit schiitzen

31/2005, 28.08.2005
Weichmacher gehéren nicht ins Speiseél!

BfR fordert Hersteller nachdricklich auf, die Eintragspfade zu ermitteln
und zu verschliefen

Unter der Uberschrift ,, Schmutziges Gold* berichtet die Stiftung
Warentest in der Oktoberausgabe ihrer Zeitschrift , test” liber die
Ergebnisse einer Untersuchung von Qlivendl der Guteklasse
hativ extra®. Neben anderen Qualitdtsméngeln wiesen die Priifer
in einigen der untersuchten Produkte Weichmacher nach. Vier
Substanzen wurden analysiert, darunter das am hiufigsten fiir
diesen Zweck verwendete Diethylhexylphthalat, kurz DEHP, sowie
Diisodecylphthalat (DIDP). Die Ursache fiir die Kontamination ist
bislang nicht bekannt. In seiner Risikobewertung kommt das BfR
zu dem Schluss, dass bei einem kurzfristigen Verzehr derart mit
Weichmachern belasteter Olivendle keine Gesundheitsschidigung
zu erwarten ist, auch wenn es dabei zu einer Uberschreitung der
tolerierbaren téglichen Dosis kommt. Bei langerfristigem Verzehr
von hoch belastetem Ol kann eine Gesundheitsschidigung
dagegen nicht mehr ausgeschlossen werden. ,,\Wir halten die
nachgewiesenen Mengen fiir bedenklich. Dies gilt inshesondere
vor dem Hintergrund, dass wir Weichmacher zus#tzlich aus vielen
anderen Quellen aufhehmen®, so der Président des
Buncdesinstituts fiir Risikobewertung, Professor Dr. Dr. Andreas
Hensel: ,,Weichmacher haben in Olivendl nichts zu suchen.” Das
BfR fordert die Hersteller der Olivendle deshalb dringend auf, die
Eintragspfade, zu denen die Verpackung in diesem Fall offenbar
nicht gehort, zu ermitteln und zu verschlieRen. Diese Empfehlung
gilt ebenso fur alle anderen Speiseble, sofern eine vergleichbare
Kontamination vorliegt.

Kritischer Fund

Weichmacher begegnen uns
vom Spielzeug bis zum Dusch-
varhang. Nun auch im Olivenal.

Wie kénnen Weichmacher in Lebens-
mittel kommen?

Phthalate und andere Welchmacher
gelangen zum Beispiel durch Schraub-
deckelverschlisse in die Mahrung. Mbg-
licherweise kommen sie aber auch bei
Herstellung und Verarbeitung dber den
Kontakt mit Flielbandern oder Schlau-
chen hinein.

Warum kann Oliventil belastetsein?
Fetthaltige Lebensmittel lGsen Weich-
macher leicht aus der Verpackung. Des-
halb miissen Ole weichmacherfrei ver-
packt sein. Die Quelle fir die Phthalat
Funde im Olivendl ist uns bisher unbe-
kannt. Infrage kommen zum Beispiel
Materialien bei der Herstellung. Dani-
sche Wissenschaftler haben allerdings
entdeckt, dass auch unverpackte pflanz-
liche Lebensmittel belastet sein kiinnen:
durch Wasser, Luft oder Boden.

Wie kritisch sind Phthalate im 017

Toxikologisch besonders kritisch  ist
DEHP. Es wirkt sich im Tierversuch nega-
tiv auf die Nachkommen aus. Da es sehr
preiswert ist. wurde es in der Industrie



