
Der Weg 
des Broilers

Oder auch: Wie machen wir das Lebensmittel „Huhn“ sicherer?
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28d

42d

10 Jahre

83,4 Jahre

120 Jahre

Wie alt wird ein Broiler?



2000

160



Salmonella

E.coli

Campy

<5% 
Sauerstoff

Campylobacter



Mikrobiologie
„Der fürs Grobe“

Molekularbiologie
„Die fürs Feine“ 
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Pro Tipp 
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