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Listeria monocytogenes im
Lebensmittelbereich
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Listeria spp.
0,5 - 2,0 ym lange, grampositive Stabchen
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rohe bzw. nicht ausreichend durcherhitzte oder nach dem letzten

Lebensmittel
Erhitzungssschritt rekontaminierte Lebensmittel

Infektionsweg orale Aufnahme des Erregers

Immunkompetente Personen: Erkrankung sehr selten, haufig
nur als leichte, uncharakteristische fieberhafte Reaktion
Abwehrgeschwachte Personen: grippeahnliche Symptome
(Fieber, Muskelschmerzen, ggf. Erbrechen und Durchfall),

Symptome
oL Sepsis, eitrige Meningitis
Schwangere: grippeahnliche Symptome, bei Infektion des
(ungeborenen) Kindes Fruh- oder Totgeburt bzw. neonatale
Listeriose
Letalitat durchschnittlich 8 % (3 — 18 %)
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Humane Listeriosefalle (2001 — 2015)

Verteilung der Listeriose Falle 2001-2015
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Datenquelle: SurvStat@RKI.de
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Beispiele fur Ausbruchsgeschehen
lebensmittelbedingter Listeriosen

USA, 1983 142 (48) WeiRkase (mexican style) 103 - 104
Schweiz, 1983 — 87 122 (34) Weichkase 104 - 10¢
GroRbritannien, 1987 — 89 > 350 Paté >102-108
Australien, 1990 9 (6) Paté 103
Neuseeland, 1992 4 (2) geraucherte Muscheln 103
Frankreich, 1992 279 (85) Schweinezunge in Aspik 104 - 106
Frankreich, 1993 33 Rillettes 102 - 104
Schweden, 1994/95 8(2) Geraucherter Fisch > 102 - 106
Kanada, 2008 57 (24) Fleischprodukte ?
Deutschland/Osterreich, 34 (8) Sauermilchkéase (Quargel) > 102
2009 - 2010
GroRbritannien, 2010 - 2012 14 Schweinefleischpastete ?
USA, 2011 147 (33) Candaloupe-Melonen ?
Danemark, 2013 20 (12) Wurstwaren > 102
Danemark, 2013 - 2015 20 (8) kaltgeraucherter Fisch ?
USA/Kanada, 2015 - 2016 33 (5) vorgeschnittener, vorverpackter Salat > 102
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Eintragsmoglichkeiten im
Lebensmittelbereich

Mitarbeiter

Laftung (Trink-)Wasser
(Kondenswasserbildung)

.

Verpackungsmaterial ——

Zutaten pflanzlichen
Ursprungs

\ Rohware tierischen

Behaltnisse Ursprungs
Maschinen/Geratschaften

LG I_ www.l|gl.bayern.de



Hintergrund Listeriose-Cluster
PFGE 13a/54, NGS CT 1248
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Hintergrund Listeriose Cluster

Listerienisolate seit November 2012
Stand: 23.05.2016
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Erstes Auftreten eines neuen PFGE
(13a/54) Musters beim  Menschen
November 2012

Regionale Verteilung auf Suddeutschland
begrenzt (BW, BY, HE, RP) + 1 Fall in NI

77 Erkrankte mit PFGE (13a/54) Muster
seit 2012 in Deutschland, 22 in BY

Insgesamt bisher 51 der 77 Falle mit NGS
untersucht, alle mit CT 1248 Nachweis

vier Todesfalle an Listeriose in BY, davon
einer mit moglichem kausalen Zusammen-
hang zu Listeriose-Cluster 13a/54

Karte erstellt und dem LGL
Uberlassen durch das Robert

Koch-Institut (RKI)




Die Suche nach dem kontaminierten

Lebensmittel
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Epidemiologie Ausbruchsgeschehen PFGE 13a/54

= Befragung der Falle zu Verzehrs- und Einkaufsgewohnheiten

= Problem:

= Patienten oft schwer zu befragen (Alter: im Schnitt >70 Jahre, haufig
vorerkrankt bzw. schwere Verlaufe, lange Inkubationszeitraume)

- schlechte Erinnerbarkeit und grol3e Anzahl in Frage kommender
Lebensmittel

* Verzehr von Fleisch und Fleischprodukten sowie einigen Milch-
und Gemuseprodukten wurde haufig angegeben, von Fischen und
Fischprodukten, Kase, Tiefkuhlkost und Fertigsalaten selten
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Epidemiologie Ausbruchsgeschehen PFGE 13a/54

Befragungsergebnisse
(interner Ausbruchsbericht des RKI vom 03.11.2015)

Lebensmittelkategorien, die von den Befragten mit einer Verzehrshaufigkeit
von =70 % genannt wurden:

= Butter, Quark, Joghurt

= Wiener Wiurstchen, Frankfurter Wurstchen, Bockwurst

= Salami

= Leberwurst

= Bruhwurste, wie beispielsweise Lyoner, Schinkenwurst

= Gekochter Schinken

= Schweinefleisch, Hackfleisch, Hahnchenfleisch

= Kopfsalat, Radieschen, Salatgurken, Zwiebeln, gro3e Tomaten, Paprika,
Knoblauch, kleine Tomaten

Als Verzehrsorte wurden mit einer Haufigkeit von = 70 % Metzgereien,
Backereien/Konditoreien und als Einzelhandelskette die Fa. REWE genannt.
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Nachweis von L. monocytogenes in
,,original bayerischem Wacholderwammerl*

24.03.2016:

Nachweis von L. monocytogenes in einer Keimzahl von 1,9 x 10° KbE/g
in einer am 16.03.2016 auf Einzelhandelsebene entnommenen amtlichen
Planprobe ,Original bayerisches Wacholderwammerl®

24.03.2016

Die Sieber GmbH hat im Rahmen des vorsorglichen
Verbraucherschutzes das Produkt

..Original Bayrisches Wacholderwammerl ca.300g*
mit Loskennzeichnung 16047
und Mindesthaltbarkeitsdatum 25.03.2016 und
28.03.2016

zuruckgerufen, da bei einer amtlichen Untersuchung
eine bakterielle Kontamination festgestellt wurde.

Eine Gefahrdung fur empfindliche Personen,
insbesondere fur Schwangere, kann nicht
ausgeschlossen werden.

Wir, die Sieber GmbH, haben bereits reagiert und die
betroffenen Produkte sofort aus Handel genommen.

LG I_ www.l|gl.bayern.de
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Amtliche Untersuchungen im Nachgang zu dem
L. monocytogenes-Nachweis

L. monocytogenes
Probenahmedatum el Produkt S (ED — yiog —
Probenahme MHD) qualitativ quantitativ

24.03.2016 Hersteller Original bayerisches Wacholderwammerl n.n.25g <10
24.03.2016 Hersteller Original bayerisches Wacholderwammerl n.n.25g <10
24.03.2016 Hersteller Original bayerisches Wacholderwammerl n.n.25g <10
11.04.2016 Hersteller Wammerl schwarzgerauchert n.n.25g <10
11.04.2016 Hersteller Original bayerisches Wammerl in 25 nachgewiesen 10

11.04.2016 Einzelhandel Original bayerisches Wammerl in 25 nachgewiesen 10

11.04.2016 Einzelhandel Original bayerisches Wammerl X in 25 nachgewiesen <10
18.04.2016 Hersteller Schweinebauch QS Deli (Rohware) in 25 nachgewiesen <10

Wammerl gekocht (Zwischenprodukt, nur
21.04.2016 Hersteller angekocht und in Form gebracht) n.n.25g <10
Wammerl gekocht, gerauchert

230520 HEERIR (Zwischenprodukt, Kochprozess unterbrochen) e <10
21.04.2016 Hersteller Original bayerisches Wammerl gegart n.n.25g <10
21.04.2016 Hersteller Original bayerisches Wammerl gegart n.n.25g <10

LG I_ www.l|gl.bayern.de
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Amtliche Untersuchungen im Nachgang zu dem
L. monocytogenes-Nachweis

25.04.2016 Hersteller Wammerl gespritzt mit Lake roh n.n.25g <10
25.04.2016
Hersteller Lake aus Maschine (hier Lakespritze) n.n. 25 ml <10
25.04.2016
Wammerl gerduchert
Hersteller (Bauch gerauchert, durcherhitzt, noch nicht n.n.25g <10
verpackt)

LGL www.lgl.bayern.de 14
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18.05.2016:

Telefonische Vorabmitteilung des Bundesinstitutes fur Risikobewertung
(BfR) — das L. monocytogenes-lsolat aus der Probe vom 16.03.2016 ist
molekularbiologisch dem Ausbruchsgeschehen zuzuordnen (PFGE
13a/54, NGS CT 1248):.

= erstmalig Zuordnung eines Lebensmittelisolates zum Ausbruchs-
cluster moglich

= Epidemiologische Hinweise stutzen die molekularen Ergebnisse

LG |_ www.lgl.bayern.de
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Geographische Analyse des Ausbruchs von Listeriose in Siddeutschiand 2016 und
Zusammenhang zum Licfergebict o Verdach dukt (W 1)

Listeriose-Ausbruchsgeschehen 2016
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*1 Eingeschlossen in de Auswertung sind Empfanger von wammerl-Lieferungen im Mai 2016
und teilweise im Juni 2016. Im wesentlichen Zentrallager der Marken REWE und Penny
innerhalb der REWE Group. Dasuefugeb-etmdenzmdavwhnnabwedmﬁm
(Selb gﬂ:eda' duzi Firma, Daten erhalten vom Bayerischen Landesamt fur

eit und Leb i icherheit).
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*3 Landkreise und kreisfreie Stadte mit Ausbruchsfallen zwischen November 2012 und
Mai 2016. Es muss eine hohe Dunkelziffer erwartet werden. Nicht alle Listeriose-
Erkrankungsfalle er die erreger C Diagnaose und es gibt starke regionale

uUnterschiede bei der Ein d von Bakterien-isolaten zur Typisierung.

Datenquelle: RKI
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Weiteres behordliches Vorgehen

20.05.2016:

Gemeinsame Kontrolle des Betriebes durch die SE, die Regierung von
Oberbayern und die Kreisverwaltungsbehorde:

= Eigenkontrollen des Betriebes (sowohl Lebensmittel- als auch
Umgebungsproben) sind unauffallig und entsprechen den Vorgaben der
VO (EG) Nr. 2073/2005

= bauliche und organisatorische MaRnahmen des Betriebes zur
Ausschaltung der L. monocytogenes-Kontaminationsquelle in der Wam-
merlproduktionslinie

= amtliche Probenahmen anderer Produkte auf Einzelhandelsebene zur
Verifikation des Erfolges der betriebseigenen Mallnahmen
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Weiteres behordliches Vorgehen

27.05.2016:

in insgesamt 5 Proben unterschiedlicher Produkte (enthommen im Ein-
zelhandel sowie im Werksverkauf des Betriebes) Nachweis von
L. monocytogenes (Keimzahl < 100 KbE/qg)

L. monocytogenes-Kontamination lasst sich nicht auf eine
Produktionslinie oder ein bestimmtes Produkt eingrenzen

Bayerisches Staatsministerium fur
Umwelt und Verbraucherschutz

PRESSEMITTEILUNG
Nr. 91/16 27.05.2016

Verbraucherschutzministerium rat vom Verzehr von Schinken- und
Wurstprodukten der Firma Sieber ab

LGI_ www.lgl.bayern.de 18
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Listeriose-Ausbruch:
Schwere Vorwiirfe gegen
Ministerium

Metzgerei Sieber fast Pleite!

'ma aus Geretsried darf nix verkaufen - taglich 100 000 Euro Verlust
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Zusammenfassung Untersuchungsergebnisse

Seit 24.03.2016 amtliche Untersuchung von 98 Proben von Produkten der
Fa. Sieber:

= Nachweis von L. monocytogenes in 19 Proben (< 100 KbE/qQ)

= Bei Isolaten aus 17 Proben Nachweis des fur das Ausbruchsgeschehen
typischen PFGE-Musters und NGS-Clusters (BfR)

Zusatzlich Nachweis des entsprechenden PFGE-Musters und NGS-
Clusters bei Isolaten aus Eigenkontrollen und Isolaten aus amtlichen
Kontrollen aus der Schweiz (BfR).
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Auflagen fur Aufhebung Produktionsstopp

= Untersuchungen zur Ermittlung der moglichen/wahrscheinlichen
Kontaminationsquelle(n) entlang des Produktionsprozesses

= Beseitigung der ermittelten Kontaminationsquelle

= Vorlage eines Kontrollkonzeptes (unter Hinzuziehung eines externen
Sachverstandigen), das geeignet ist, das Risiko einer Kontamination
der verzehrsfertigen Produkte mit L. monocytogenes zukunftig zu
minimieren
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Kontrollkonzept

= Umfassende Reinigung und Desinfektion des Betriebes

= Mogliche Kontaminationsquelle gefunden und Reinigung und
Desinfektion an diesem Punkt angepasst (Verpackungslinie)

= Rezepturen wurden geandert (Zugabe von Sauren und dadurch
Reduzierung des Wachstums von L. monocytogenes)

= fur alle relevanten Produktgruppen Challengetests nach den EU-
Leitlinien durchgefuhrt
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Kontrollkonzept

= Kein Angebot von ungekuhlten Produkten

= [ntensivierung der Hygienemalinahmen fur den Reinraumbereich
(Verpackung) — Einbau zusatzlicher Personal- und Produktschleusen

= Reinigung ohne Hochdruck

LG I_ www.Igl.bayern.de 23



Neuanfang bei GroBmeitzgerei
Firma Sieber darf wieder produzieren

Die Firma Sieber aus Geretsried im Landkreis Bad Télz-Wolfratshausen darf wieder
Produkte in den Verkehr bringen. Laut Landratsamt sind alle erforderlichen Auflagen
erfullt.

Von: Veronika Laggerbauer
Stand: 24082016 | Bildnachweis

‘-m." -
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Entwicklung der CT 1248 Listeriosefalle seit
der BetriebsschlieBung
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Number of cases

Epidemiologische Verlaufskurve

Baden-Wurttemberg
= Bavaria
= Hesse

Other
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Year and month of notification

2015

Datenquelle: RKI
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HERZLICHEN DANK FUR DIE
AUFMERKSAMKEIT!
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